
Woche vom 

17.02.2025 - 23.02.2025
Hauptgericht

M

O

Spaghetti

Rinderhackfleischsoß

e "Bologneser Art"

A1 L

RW

D

I

Plant based Schnitzel
paniertes veganes Schnitzel auf Basis von Schwarzwurzeln

Dauphine-

Kartoffeln

Delikate Rahmsoße

A1 C G L M

VKMW

M

I

Putengeschnetzeltes
in feiner Bratensoße

Kartoffel-ABC Karotten-Erbsengemü

se

C L

G

D

O

Grießschnitte

Fruchtsoße

A1 C G

VMW

F

R

Chili con Carne
Rinderhackfleischtopf mit Kidney-Bohnen, Kartoffelwürfeln, Zwiebeln und Paprika

RK



Woche vom 

24.02.2025 - 02.03.2025
Hauptgericht

M

O

Tortellini
Nudelteigringe mit Ricotta-Spinatfüllung in Mascarpone-Kräutersoße, garniert mit Käse A1 C G

VMW

D

I

Herzhaftes Rindergulasch
in Soße

Salzkartoffeln Apfelrotkohl

L

R

M

I

Panierte Fischfiguren
aus fein zerkleinertem Alaska-Seelachs, vorgebacken

Blumenkohlgemüse BIO Stampfkartoffeln*

A1 D G

MWF

D

O

Tomaten-Suppentopf
mit Reis und Rindfleischklößchen A1 C G L

RMW

F

R

Hähnchengyros
in würziger Rahmsoße, mit Joghurt verfeinert

Langkornreis

G

GKM



Woche vom 

03.03.2025 - 09.03.2025
Hauptgericht

M

O

Geflügel-Currywurst
geschnitten, in fruchtiger Tomatensoße

Pommes frites

L

G

D

I

planted.Geschnetzeltes
veganes Geschnetzeltes auf Basis von Erbsenprotein, in dunkler Soße

Basmati-Reis Pariser Karotten 

"naturell"

L

VY

M

I

Tortellini-Duo
grün und gelb, mit Spinat-Ricottafüllung

Carbonarasoße

A1 C G

GMW

37

D

O

BIO Vegetarische Linsensuppe*
mit Kartoffelwürfeln und Karotten

VY

F

R

Alaska-Seelachsfilet paniert
aus Fischstücken zusammengefügt, gebacken

Salzkartoffeln Rahmspinat

A1 D G M

MWF



Woche vom 

10.03.2025 - 16.03.2025
Hauptgericht

M

O

Chicken Crossies
panierte Hähnchenbruststücke aus feinzerkleinertem Hähnchenbrustfleisch

Bratkartoffeln BIO Maisgemüse 

"naturell"*

A1

GW

D

I

Gulaschsuppe "Ungarische Art"
mit Rindfleisch, Kartoffelwürfeln, Zwiebeln und Paprika A1 L M

RW

M

I

Tomatencremesuppe
mit Muschelnudeln

HOFMANNs 

Kaiserschmarrn

BIO Apfelmus*

A1 C G L

VMW

D

O

Penne al Pomodoro
Penne-Nudeln mit Kräuter-Tomatensoße, mit Käse garniert A1 G L M N

VMW

F

R

Rindfleisch-Frikadelle

Béchamel-

kartoffeln

Mischgemüse 

"naturell"

A1 C G

RMW



Woche vom 

17.03.2025 - 23.03.2025
Hauptgericht

M

O

Knusperfisch
Alaska-Seelachsfilet im Backteig

Kartoffelgratin Erbsen "naturell"

A1 D G M

MWF

D

I

Eierpfannkuchen

Vanillesoße Zimt und Zucker

A1 C G

MW

M

I

Köttbullar
Rindfleischklößchen nach schwedischer Art in Preiselbeer-Rahmsoße

Dauphine-

Kartoffeln

A1 C G L

RMW

D

O

Bunte Nudeln

Gemüsesoße 

"Bologneser Art"

A1 C L

VW

F

R

Schlemmerteller
zarte Hähnchenbrustfiletstücke in feiner Gemüsesoße mit Bâtonnet-Karotten, Broccoli und Spargelstücken

Basmati-Reis

A1 G

GMW



Woche vom 

24.03.2025 - 30.03.2025
Hauptgericht

M

O

Ravioli mit Käse-Rucolafüllung
in Kräuterrahmsoße A1 C G

VMW

D

I

Geflügelbällchen
mit Fond

Delikate Rahmsoße Kartoffelrösti

A1 G L

GMW

M

I

Milchreis

Sauerkirschen Zimt und Zucker

G

M

D

O

Drumsticks
gegrillte Hähnchenunterkeulen

Kartoffel-ABC Karotten-Erbsengemü

se

C

G

F

R

Kartoffel-Spinatsuppe
G

VM


